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GREK SALATASI

100 gr beyaz peynir

2 adet salatalik (yuvariak dilimlenmis)

2 adet yesil sivri biber (halka dogranmis)

1 adet orta boy kirmizi sodan (ince halka dogranmis)
1 demet taze nane yapragi

3 adet iri domates (iri kiip dogranmisg)

1 kahve fincani yesil zeytin (halka dogranmig)
1 kahve fincani siyah zeytin (halka dogranmis)
5 yemek kasigi sizma zeytinyagi

1 adet limonun suyu

2 yemek kagsigi Uzim sirkesi

1 cay kasigi tuz

Salataliklar kabuklariyla beraber dograyalim ve derin bir kabin igine koyalim. Yesil sivri biber ve kuru sogani
tzerine ekleyelim. Yikanmig taze naneyi dallarindan kopararak yapraklarini alalim ve domateslerle beraber
salata malzemelerinin Uzerine aktaralim. Ote yandan ¢ekirdeklerini ¢ikarip, dogradigimiz yesil ve siyah zeytinleri
de ilave ederek bir kasikla tim malzemeleri ezmeden karigtiralim. Bir tarafta ki¢Uk bir tasin iginde; zeytinyady,
limon suyu, sirke ve tuzu karigtirarak, iyice ¢irpalim. Sonra da bu sosu salatanin Gzerine gezdirerek, 5 dakika
sosu iyice gekmesini bekleydim. En sonunda salatay! bir servis tabagina aktarip, ortasina beyaz peyniri kalip
halinde yeriestirelim ve servise sunalim.
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