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GRECKA KOFTE

1 su barda@ haslanmig karabugday

1 adet yumurta

1 su bardagi karabugday ekmegi ici (Toz haline getirilmig)
Yarim su bardagi rendelenip pismis havug
Tuz

Karabiber

Pisirmek icin:

1 adet ¢irpilmig yumurta

1 kase karabugday unu

1 kase ekmek kirintisi

Galeta unu

Tim kofte malzemesini yoguruyoruz ve kdfte seklini veriyoruz. Kfteleri 6nce una sonra ¢irpilmis yumurtaya
ardindan ekmek kirintisina buluyoruz. Yagh kagit serilmis bir firin tepsisine alip kizarana kadar énceden isitiimis
firnda pisiriyoruz.
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