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GRAVYERLI BISKUVI

Necip Usta

350 gr.un

225 gr.yag

300 gr. rendelenmis gravyer peyniri
1 yumurtanin beyazi

2 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi kirmizi biber

Mermer veya hamur tahtasina veya diiz bir yere un harig btlin malzemeyi koyarak elinizle birbirlerine yedirerek
2-3 dakika karistirip unu ilave ediniz ve karistirarak fazla yogurmadan bir hamur yapiniz. Uzerine islatip sikilimig
bir bez érterek buzdolabinda yoksa bulundugu yerde yarim saat dinlendiriniz.

Sonra alt ve Ustline hatif un serperek merdane ile 1 cm kaliniginda agarak kalipla veya bigakla arzu ettiginiz
sekilde kesip tepsiye dizip yumurtalayip tizerine arzunuza gére azar miktarda hashags veya susam veya
¢corekotu veya anason ekip 180 derece firinda 8-10 dakika pisiriniz.
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