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GRAVYER VE KASAR PEYNIRLI KANAPE

Kullanilacak malzeme (6 kisi icin) :

12 dilim ¢avdar ekmegi,

250 gram Holanda tipi, gravyer ve kaser peyniri karisimi,
1.5 ¢orba kagidi siyah havyar,

30 gram kornison,

1 yumurta,

1 bardak zeytinyagi,

1/2 bardak ¢irpiimis krema,

1 limon, yeteri kadar tuz,

1 kii¢glik domates.

Yapimi :

Peynirleri cok ince dilimlere dogramali. Bir yumurtanin sarisi, bir ¢imdik tuz, zeytinyag ve yarim limonun suyuyla

bir mayonez.yapmali. Ince kesilmis cavdar dilimi ekmeklerinin Uzerlerine ince bir tabaka krema strmeli. Bunun

Ustine bir dilim peynir oturtmali. Onun Ustline mayonez stirmeli ve ikinci cins bir peynir dilimini oturtmali. Bu

defa kremadan bir tabaka yaymali. En Uste G¢lncU, cins peynirden bir dilim oturttuktan sonra bir tabaka

mayonez yaymali. Onun Ustlne de ince kesilmig bir-iki dilim kornison oturtmali. Bunlarin ortasina da bir tutamlik

havyar koymali. Kiiglk pargalara kesilmis domatesi de yerlestirdikten sonra bu kanapeieri servis tabagina
erlestirmeli.

Iysteyenler ¢irpilmig krema yerine tahta kagsikla dévilerek macun haline getirilmis tereyadi da kullanabilirler.

Ancak bu tereyadinin tuzsuz olmasina dikkat edilmelidir.
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