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GRAVYER PEYNIRLI VE DEREOTLU EKMEK

2 ¢ay kasigi instant maya

180 mililitre 1k su

300 gram bugday unu

300 gram ¢avdar unu

2 cay kasigi tuz

1 cay kasigi toz seker

60 gram ince rendelenmig gravyer peyniri
2 yemek kagsi@i ince kiyllmig dereotu

Su ve mayayi karistirin ve 15 dakika bekletin. Yogurma kabina unlari, tuzu, sekeri ve rendelediginiz gravyer
peynirini alip tzerine ince ince kiydiginiz dereotunu da ekleyip karistirin. Karistirirken mayal suyu da ilave edip
yogurmaya baslayin. Bu hamuru tzerine nemli bir bez érterek bekletin.

Daha sonra hamura rulo gekli verin ve bu ruloyu igeriye dogru kivirarak gll sekline getirin. Yagh kagit serdiginiz
firn tepsisinde Uzerini drterek 40 dakika daha bekletin. Onceden isitiginiz firnda 180 derecede 35 dakika
pisirin.
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