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GRAVYER PEYNIRLI OMLET

Kullanilacak malzeme (4-5 kisilik):

6 yumurta,

2 corba kasigi margarin,

3/4 kahve fincani sit,

4 kahve fincani rendelenmis gravyer peyniri,
yeteri kadar karabiber

tuz.

Yapiligt:

Yumurta, sut, yeteri kadar tuz, 2 kahve fincani gravyer peyniri porselen bir kdsede iyice ¢irpilir. Diger tarafta
blylk boy bir tavaya margarin konur ve yagin rengi hafifce déniinceye kadar kizdirilir. Yagd kizinca yumurta 1-2
defa daha ¢irpilir ve kangim tavanin ortasina bosaltilir. Hizli hizli birkag defa kanstinlir. Yumurtalar katilasincaya
kadar tavayi hafifce sallayarak omlet pisirilir. Omlet pisince tava atesten indirilir. Omletin ortasina kalan iki
fincanlik rendelenmis gravyer peyniri serpilir. Sonra omletin bir bdlima Gste dogru kivrilir ve asagi yukari ¢
parmak eninde olacak bigimde sarilir. Sarma isi bitince omlet, spatu-layla veya yag tamamiyla gekmis-se
tavanin Ustiine bir tabak kapatilip altiist edilerek tabada aktarilir. Tavada yag kalmigsa énce yagi stzulGr.
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