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GRAVYER PEYNIRLI HINDISTANCEVIZLI KEK

2,5 su bardagi un

250 gr margarin

1 cay kasigi tuz

2 su bardagi su

60 gr gravyer peyniri

1 adet yumurta

4 su bardagi pudra sekeri
3 yemek kasigi su

125 gr hindistancevizi

Once un ve tuzu orta boy, derin bir kaba eleyin.

Hamuru hafifge yodurup top yapiniz. Yagl kagida sararak buzdolabinda 30 dakika dinlendiriniz.

Bu arada, kalan yagdan 12 ¢orba kasigi alip, iki yagh kagidin arasina koyunuz. Merdane ya da tahta kasigin
tersiyle ezerek 0,5 cm kalinliginda, ince uzun yassilatip bir kenara birakiniz. Hamuru buzdolabindan alip hafifce
unlanmig bir tezgaha koyarak, unlanmig bir merdane ile 0,5 cm kalinliginda a¢iniz. Hazirladiginiz yagr hamurun
ortasina koyup, Ustline rendelenmis peynir serpiniz. Hamuru Ustlne katlayarak bohga yapip, buzdolabinda 10
dakika daha dinlendiriniz.

Hamuru buzdolabindan alip, kapanmig kenari size dogru gelecek bigimde, hafifge unlanmig tezgahin Ustiine
koyunuz. Hamuru agip Uge katladiktan sonra yeniden buzdolabinda 15 dakika dinlendiriniz. Islemi 2 kez daha
tekrar ediniz.

Firninizi yiksek sicakliga (220 C) getirip isitiniz. Bir tatl kasigr yagla biyik bir firin tepsisini yaglayiniz.
Hamuru 0,5 cm kalmh@inda agip, 7,5 cm'lik hamur kesicisiyle yuvarlak kesiniz.

Yuvarlak kesilmis hamurlari yaglanmig tepsiye yerlestirip, Ustlerine hafifce ¢irpilmis yumurtay sirinGz. Tepsiyi
isitilmig firina strlp 12-20 dakika, ¢érekler nar gibi kizarana kadar pisirin.

Bu arada Ust siislemesini hazirlayiniz. Pudra sekerini kiigiik derin bir kaba koyup, suyu ekleyerek tahta bir
kasikla pUrtiksUz ve kalin oluncaya kadar ¢irpiniz. Hindistancevizini katip karistiriniz. Bu stislemeden kasikla
her bir ¢béregin Ustline koyup, ¢orekleri 30 dakika, Ustl sertlesinceye kadar bekleterek, servis ediniz.
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