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GRAVYER PEYNIRLI DILIM BISKUVI

200 gr margarin

200 gr gravyer peyniri
2,5 su bardagi un

4 yemek kagsigl soguk su
1 cay kasid! karabiber

1 tath kasidi tuz

1 adet yumurta sarisi

2 yemek kasigi susam

2 yemek kasigi ¢orek otu

200 gr margarini kiip kip parcalara kesin. Mutfak robotuna, margarin, rendelenmis gravyer, un, tuz ve
karabiberi de atip ekmek kirintisi goriintlisti elde edene kadar robotu ¢alistirin. Robot ¢alismaya devam ederken
4 yemek kasigi soguk suyu ilave edin ve hamur toparlanana kadar ¢alistirmaya devam edin. Hamuru tezgaha
alin ve ikiye ayirin. her bir pargayi elinizle birlestirerek silindir sekli verin. Hamurlari streg filme sarin ve buzlukta
4-5 saat dinlendirin.

Yumurta sarisini ¢irpin ve buzluktan gikardiginiz silindir hamurun her yerine sriin. Susam ve ¢érek otunu
karigtirp hamura serpin. Hamuru keskin bir bigakla yarim cm kalinliginda kesin. Yagh kagit serdiginiz firin
tepsisine dizin. Onceden isittiginiz firnda Gzerleri hafif kizarana kadar pisirin.

Fotograf "mahperi" tarafindan génderildi. 06.06.2015
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