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GRAVYER PEYNIRLI BISKUVI

150 gr. tereyagdi

180 gr. gravyer veya kasar peyniri
6 corba kasigi yogurt

1/2 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kirmizi biber

1 cay kasigi kabartma tozu

250 gr.un

1 yumurta sarisi

Uzerine stslemek icin:

Susam, ¢oérek otu, karabiber

Yumusatiimig tereyagini bir tahta kasik ile ezin. Tereyagina rendelenmis peyniri katin. Buna yogurdu, tuzu ve
biberi ekleyin. Kabartma tozunu un ile birlikte karigtirin. Hamuru iyice yogurun. Sonra hamuru ¢ esit pargaya
bélerek buzdolabinda 2 saat kadar bekletin. Firini 200 dereceye isitin. Unlanmig hamur tahtasinin Gzerinde
hamuru yarim santim kalinhiginda agin. BiskGvi kaliplari ile hamurdan kiguk sekilli parcalar kesin. Yumurta
sarisini ayri bir kabin iginde ¢irpin ve bu bisklvilerin Gzerlerine veya susam ekin. Yaglanmis tepsiye dizip 10-15
dakika pisirin.
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