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GRAVY SOSLU BONFILE

30 ml zeytinyagi

500 gr bonfile

Taze kekik

2 dig sarimsak

Gravy sos igin;

15 ml zeytinyagi

2 dig sarimsak

150 gr sodan

250 gr mantar

75 gr tereyagi

30 grun

1 adet Bizim Mutfak Et Bulyon
15 gr dijon hardal

15 ml worcestershire sos (soya veya teriyaki de olur)
Tuz

Karabiber

Bonfileyi zeytinyadi ve sarimsag@a bulayin. Taze kekik de ekleyerek buzdolabinda yaklasik 1 saat mimkinse bir
gun 6nceden marinasyona birakin.

Teflon tavay! iyice i1sitin. Marinasyona biraktiginiz bonfilenizi alip mihdrleyin. Ters diiz ederek pisirdikten sonra
bonfilenizi kenara alin. Sos i¢in ayni tavaya yemeklik dogradiginiz sogan ve rende sarimsaklarinizi koyun.
Soganlar pembelesinceye kadar karigtirin.

Ardindan ince ince dogradiginiz mantarlari ekleyerek iyice soteleyin. Daha sonra tereyadi ekleyin ve eridikten
sonra unu ekleyip 1 dakika karigtirin. Sonrasinda yaklasik 50 ml sicak suda erittiginiz Bizim Mutfak Et Bulyonu
ilave edin. Kivam aldirana kadar pisirin.

Eger su yetersiz gelirse ekstra sicak su ekleyebilirsiniz. Ardindan baharat ve worcestershire sosu ilave ettikten
sonra dilimlediginiz bonfilenizi hazirladiginiz gravy sosa ekleyebilirsiniz.

7 dakika sonra ocaktan alip servis edebilirsiniz.
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