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GRAVY SOS

1 yemek kasigdi tereyadi
4 yemek kasigi un

2 su bardag tavuk suyu
1,5 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Bir sos tenceresinde tereyadini kizdirin. Unu ekleyip kokusu ¢ikana ve sitli kahve rengini alana kadar kavurun.
Tuz ve karabiberi de ekleyip tatlandirin.

Tavuk suyunun tamamini yavas¢a un ve tereyagdi karigimina ekleyip surekli karistirin.

Orta ateste pisen sos koyulasmaya baglayinca altini kisin ve 2-3 dakika daha pisirdikten sonra ocaktan alip,
tavuk yaninda sicak olarak servis edin.
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