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GRAVLAX (NORVEQ)

Anadolu Universitesi Acikégretim Fakiiltesi

Kilgiksiz somon filetosu 1800 g
Beyaz biber 2,5 yemek kasig
Seker 165 g

Dereotu 2 demet

Kosher tuzu 165 g

Bir kapta seker, tuz, beyaz biber ve 1 demet ince kiyilmig (brunoise) dereotu karistirilir. Bir tavanin dibine streg
film cekilir ve disina da ¢ kat uzatarak birakilir. Somonun ¢ kati blyUklidinde peynir bezi kesilir ve tavanin
dibine iki kati kismi disarida olacak sekilde serilir. Somon filetolari derileri disar bakacak sekilde yerlestirilir.
Seker, tuz, dereotu karigimi her yerlerine degecek sekilde kaplanir. Bez ve streg film ile sikica sarilir (gerekirse
bez kasap teli ile baglanir). Uzerine bir tava daha yerlestirilir ve bu tavanin Gzerine de agirliklar koyulur. Iki giin
buzdolabinda kirlenmesi saglanir. Gok ince dilimlenir ve servis edilir.
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