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GRATINE PATATES

MALZEMELER

Her Biri Yaklasik 200 gr 4 Adet Patates

6 Corba Kasigi Krema

1 Yumurta Sarisi

Tereyagdii

2 Corba Kasigi Rendelenmis Gravyer Peyniri
2 Corba Kasigi Kiyilmis Maydanoz

2 Corba Kasigi Kiyilmis Taze Sogan

Kiyilmis Ceviz

YAPILIS TARIFI

45 dak. birakin. Pisip pismedigini sivri bir bi¢cakla kontrol edebilirsiniz. Henlz sertse 5-10 dak. daha kalsinlar
firinda.

Cikardiktan sonra her bir patatesin Gzerinden uzunluklari boyunca bir dilim kesin. Kapak gibi, i¢lerini oyun, elde
ettiginiz bir catalla ezin.

Onu, 30 gr (2 corba kasigi) tereyadi ve 4 ¢orba kasigi kremayla birlikte ¢irpin. Tuz, karabiber attiktan sonra taze
sogan ve maydanozu ekleyin.

Kiyilmis cevizi de ilave ettikten sonra bu karisimla patateslerin i¢ini doldurun.

Bir kapta kalan kremayi yumurta sarisi ve gravyerle karistirip patateslerin yiizeyine paylastirin.

Yaglanmis bir tepsiye déseyin ve énceden isitilmis 200 derecelik firina verin. 10 dak. sonra gikarip servis
yapabilirsiniz

© lezzetler.com tarif no:3675 « adi:Gratine Patates « gonderen:Jale * indirme tarihi:05.05.2024 - 06:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gratine-patates-vt2932
http://www.tcpdf.org

