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GRATINE MAKARNA

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
400 gram yass| uzun makarna,
100 gram tereyagi,

10 gram un,

1/2 litre siit,

1/2 kilo sogan,

100 gram gravyer peyniri,

yeteri kadar tuz.

Yapimi:

Soganlarin kabuklarini soyduktan sonra bunlari gentilercesine ince dograyip kaynar tuzlu suda haglamali. Sonra
sularini iyice sUzip kurulamali. lyice kurulanmig sodanlar bir toprak ¢cémlege koymali. Tereyadini da kattiktan
sonra ¢dmlegin kapagini értmeli ve soganlari yarim saat kadar pisirmeli. (Atesin ¢ok hafif olmasina, soganlari da
vakit vakit karistirmaya dikkat etmek gerekir). Bu slire sonunda soganlari tahta kasikla karistirirken unu azar
azar katip sogana yedirmeli ve unun rengi degisinceye kadar yani bes dakika kadar ¢cdmlegin agz agik olarak
icindekileri kavurmali. Unun rengi degismeye baglarken rendelenmis gravyer peynirini ¢dmlektekilere
bosaltmali. Karigtirmaya ara yermeden ilik stitl sicim gibi ince akitarak karisima yedirmeli.

Comlektekileri birka¢ dakika kaynatmali, tuzlamali ve kapagini kapatip i¢indekileri on dakika daha ¢ok hafif
ateste pisirmeli. Beri yanda makarnalari tuzlu kaynar suda haglamali. Bllbil yuvasi kullananlar bunlari kaynar
suya atinca birka¢ defa tahta bir kasikla karigtirmalidirlar ki yassi makarnalar ¢6zUlUp uzasinlar.

Makarnayi haglayip stizdikten sonra pyrex bir kayik tabaga bosaltmali. Bunun Ustiine de soganli salcayi
bosaltip kabi kizgin bir firina siirmeli. Makarnalari firnda bes dakika birakip gratine ettikten sonra sofraya
g6turlp servis yapmali.
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