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GRATINE EDILMIS KANELONI BOLONYEZ (FRANSA)

CANNELONI BOLOGNAISE AU GRATIN

8 kisilk MALZEME:

125 gr. sigir kiymasi

1 tatl kasidi margarin

1 tatl kasidi rendelenmis sodan, havug, kereviz
1 dis sarimsak, ince kiyilmig

Az tuz

Bir ¢cimdik karabiber

1 tatl kasidi tepeleme dolu salca

2 su bardagi su

2 su bardagi sit (500 gr.)

1 ¢orba kasigi dolusu un (15 gr.)

1 ¢corba kasigi tereyag

4 corba kasigi rende gravyer, yoksa kaser

YAPILISI :

caneloni o béri aynen hazirlayip birer kisilik givece veya ki¢lk bir tepsiye koyup muhafaza ediniz

Kiguk bir tencereye unu koyup Uzerine dort gorba kagigr sit ilave edip iyice karigtirip bulamag yapiniz
Uzerine kalan siitl kaynar olarak ilave ediniz

Orta ateste 3-4 dakika karistirarak pisirip atesten aliniz

Diger kGcUk bir tencereye yagi, kiymayi koyup bir ka¢ dakika orta ateste kavurup sebzeleri sogan, sarimsagi,
tuz ve biberi ilave edip doért bes dakika kavurup salcayi ilave ediniz

Bir kere karistirip suyu ilave ediniz

Orta ateste kaynatarak suyun doértte GgUni cektirip atesten aliniz

Yukardaki kanolinin Gzerini kasikla yayarak énce kiyma sosu, sonra sitli sosu koyunuz

Peyniri tGizerlerine serpip orta atesli firinda yedi - sekiz dakika pisirip tereyagini kizartip Gizerine dékup servis
ediniz
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