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GRATEN ICIN PEYNIR SECIMI

Graten yapmak icin yagd orani yuzde 45 ten fazla peynir ¢esitlerini tercih edin.

Peynir ne kadar yagli ise, o kadar kolay eriyecektir.

Ister baharatll, ister sade peynir kullanin.

Parmesan peyniri dikkat gerektirir; yagsiz oldugu icin firinda ¢abucak yanabilir. Bu nedenle Parmesan peynirini
yumurtal sit ya da krema ile karistirin.
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