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GRANUL KAHVELI KURU KAYISILI TART

1,5 su bardagi un

2 yemek kagsidi yumusatilmig margarin
3 yemek kasigi toz seker

1 tane yumurta

Yarim paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Uzeri igin:

2 tane yumurta

3 yemek kasigi toz seker

1 yemek kasigi kakao

1 yemek kasigi granll kahve
1 yemek kagigi un

2 yemek kasigi yogurt

1 su bardagi ceviz

1 su bardagi Kuru kayisi

Hamuru igin margarin ve sekeri bir kapta elimizle kurabiye hamuru yapar gibi iyice ezdik. Ardindan unu ve
kabartma tozunu ekleyip biraz daha yogurduk. En son vanilya ve yumurtayi ekleyip tam bir hamur elde edene
kadar yogurduk.

Yuvarlak bir tepsiyi yaglayip, hamuru kenarlari yiiksek ortasi dliz ve gukur olacak sekilde yaydik.

Uzeri igin ayri bir kapta yumurta ve sekeri kek yapar gibi mikser ile ¢irptik.

Uzerine yogurt, kakao, kahve ve unu ekleyip biraz daha ¢irptik. Kayisilari kiip kip dograyip, cevizleri kirip i¢ine
ekledik ve karistirdik. Akiskan olan bu karigsimi hamurun tizerine dékip 1700lik firinda 30 [7] 45 dakika arasi
pisirdik.
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