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GRANUL KAHVELI KEK

Malzemeler:

1/2 paket yumusak margarin
1 su bardagi toz seker

2 ¢orba kasigi granil kahve
2 yumurta

1 tath kasidi vanilya

1+1/3 su bardagdi un

1 tath kasigi kabartma tozu
1/2 su bardagi kakao

3/4 su bardagi sut

1/2 su bardag ¢ikolata
Sosu igin:

100 gr margarin

2 corba kasiJi kakao

2 corba kasi§i toz seker

1 paket vanilya

1 yumurta

2 corba kasi§ soguk sit

Hazirlanisi:

Margarin ve sekeri ¢irpin.Sirasiyla grandil kahveyi,yumurtalari,vanilyayi,un,sit,kakao,kabartma tozu ve
cikolatalari ekleyin.Her eklemeye cirparak devam edin.Ister yaglanmis kiigtk kaliplara(bdylesi daha giizel
oluyor),isterseniz 30 cm ¢apinda yaglanmis tek bir kaliba dékin.170 dereceye isitilmis firinda pigirin.Suresi firina
gore degigebilir.Kekin firndan gikmasina yakin kiiglk bir tencerede margarini eritin.Ategten
alin.Seker,kakao,vanilya ve yumurtayi ekleyip ¢irpin.Istediginiz kivamda akici olana kadar soduk st ekleyip
¢irpin.Sicak kekin Uzerine ¢atal veya kirdanla delikler agin ve bu sosu Uzerine dokin.Sicak sicak veya
buzdolabinda bekleterek tlketebilirsiniz.
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