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GRANOLA

2 su bardagi yulaf ezmesi

1 cay bardagi ceviz ici

3 yemek kasig ¢ig kaju fistigi

1 cay bardag ¢ig badem

1 cay bardagdi findik

4-5 yemek kagig! visne kurusu

1 cay bardagdi ¢ekirdeksiz kuru Gzim
3 yemek kasigi bal

Yarim su bardagi Gzim pekmezi

1 cay kasigi targin

Ceviz ici, findik, badem ve kaju fistigini bir havanda ya da buzdolabi posetinde irice déviin ve bir karigtirma
kabina alin. Igine yulaf, bal, pekmez ve targini ilave edip harmanlayin.

Firnni 180 dereceye ayarlayip 1sitmaya baglayin. Firin tepsisinin tabanina yagh kagit serip hazirladiginiz granola
karigsimini ince bir tabaka halinde kagidin Gzerine yayin. Tepsiyi firna verin ve 10 dakika pigirin.

Bu slrenin sonunda ¢ikarip bir tahta kagikla iyice karigtirdiktan sonra yeniden tepsinin tabanina yapip 5 dakika
daha finnlayn.

Finndan ¢ikarip oda sicakliginda iinmaya birakin. llinan granolaya kuru tziim ve vigsne kurusunu ekleyin.
Katilagan granolayi elinizle kirip pargalayin. Kapakli bir kavanozda saklayin.
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