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GRANOLA BAR

1 su barda@i yulaf gevregi

2 su bardagi tuzsuz badem (irice pargalanmig)
%2 su bardagi Hindistan cevizi

Y4 su bardagi un

2 su bardagi kuru kayisi (kUp kip dogranmisg)
Y2 su bardagi kuru Gzim

%2 su bardagi kuru erik (kip kip dogranmig)
2 cay kagigi targin

1/3 su bardagdi akgaagag surubu

2 adet yumurta

50 gr oda sicakliginda tereyagi

Finninizi dnceden 180 dereceye ayarlayip i1sitin. Firin tepsisini yagli kagit ile kaplayin. Diger bitin malzemeleri
robota alin. Malzemeler biraz incelene kadar robottan gegirin. Surup ve yumurtalari da ekleyip robotu bir kez
daha calistirin ve tim malzemelerin iyice birlesmesini saglayin. Firin tepsisine karigimi bir parmak kalinhiginda
yayin. Yaklasik 20 dakika Uzeri pembelesene kadar pigirin. Firindan ¢ikarip ihmasini bekleyin. llidiktan sonra
kare seklinde 20 parcaya boéllp servis edin.
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