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GRANOLA

https://migros.com.tr

1 fincan iri dogranmig
5 fincan yulaf ezmesi
1 fincan pekmez
Yarim fincan bal
Yarim fincan su

1 fincan findik

1/3 fincan siviyag
Tuz

1 tath kasidi vanilya

1. Sivi malzemeler ayri, kati malzemeler ayri bir kapta karigtirilir.

2. Sivi malzemenin tzerine kati malzemeler ilave edilerek birbirine yedirilir.
3. lyice karistirdiktan sonra hafif yaglanmig yassi bir tepsiye aktarilir.

4. Orta isil firnda asag yukari bir saat pisirilir.

5. Bu sUre i¢inde karigim zaman zaman (10 dakikada bir) karigtirilir.

6. Finndan alinan granola soguduktan sonra tepsiden ¢ikarilip kabaca dogranir ve dévular.
7. Bundan sonra granola kavanoza ya da hava almayan bir kutuya konulabilecegdi gibi kaliplarda pisirilerek bar

olarak da tUketilebilir.

© lezzetler.com tarif no:109685 « adi:Granola « génderen:Goéksen ¢ indirme tarihi:02.04.2025 - 12:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/granola-vt80053
https://migros.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen/granola-109685.jpg
http://www.tcpdf.org

