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GRANITA

100 gr. Paskalya ¢oregi
750 gr. meyve suyu

125 gr. seker

Taze cekilmis beyaz biber
150 gr. kansik kurutulmus meyve (elma, erik, incir, tropik meyveler, yabanmersini)
2 adet gubuk vanilya

300 ml. elma suyu

1 adet cubuk targin

15 gr. cam

15 ml. akgaagac surubu
150 ml. krema

Goredi aksamdan hafif kurumaya birakin. Ertesi gin mutfak robotunda ¢ekin ve kapakl bir kapta saklayin.
Granita igin 100 gr. sekeri vigne suyunun i¢inde karigtirarak eritin. Vigne suyunu isitip beyaz biber ekleyin ve
kisa bir slire kaynatin. lyice sogumasi icin bekletin. Karisimi bir kaseye koyup derin dondurucuda bekletin,
donmaya baslayinca bir ¢atalla karistirin ve 4 saat kadar dondurun.

Kurutulmus meyveleri kiip kiip dograyin. Gubuk vanilyalan boylamasina ikiye kesin ve 6zin0 kaziyin. Elma
suyunu vanilya gubugu ve 6z, tar¢in cubugu, bal ve akgaagag surubuyla karistirip kaynatin. Vanilya ve tar¢in
¢ubuklarini gikartip kurutulmus meyveleri ilave edin. Orta ateste kisa bir stire daha kaynatin.

Kalan seker ve kremayi sertlesinceye kadar ¢irpin. Robotta ¢ektiginiz ¢éredin 2/3'0n ilave edin. Kompostoyu
gerekiyorsa tekrar isitin. Krema, komposto ve granita'yi kaselere koyup servis yapin. Kremanin Usttine kalan
¢orek kirintisini serpin.
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