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GRANATINE DI FORMAGGIO (ITALYA)

Kullanilacak malzeme (4 Kisi igin):
1/2 kilo yagsiz sut dana kiymasi,
4 dilim gravyer peyniri,

1 corba kasigi zeytinyag,

yeteri kadar karabiber ve tuz.

Yapimi: Kiymay: tuzlayip biberledikten sonra yodurarak ¢ok ince ve ¢ok yassi sekiz kéfte yapiniz. Kéftelerin esit
yuvarlaklikta olmalari sarttir. Sekiz kdfte hazirlandiktan sonra bu kéftelerin yuvarlakliyinda ve yarimgar santim
eninde dort gravyer peyniri hazirlayiniz. Peynirleri birer kdftenin Gzerine koyunuz. Her peynirin Gzerini de ikinci
bir kéfteyle értlinliz. Boylece peynirler alth Gstli kdfteyle kapatilinca islak parmaklarla kiymalarin kenarlarini
yapistirarak peynirleri gértilmez bir duruma getiriniz. Sonra kofteleri alth Ustli zeytinyadina bulayiniz ve kizgin
Izgaranin Uzerine oturtunuz. Koftelerin her bir yani dérder dakika pisirildikten sonra servis tabagina koyup servis
yapiniz.
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