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GRAMAFON TATLISI

1 paket baklavalik yufka
2 su bardag findik

1 su barda@i hindistancevizi
Sosu icin:

1 su bardagi toz seker

3 yumurta

1,5 sub. siit

1 paket kabartma tozu
Serbeti igin:

3 su bardagi toz seker
3,5 su bardagi su

1 dilim limon

3 yemek kasigi margarin

Toz findidi ve hindistan cevizini bir kasede harmanliyoruz. Baklavalik yufkanin Gzerine hazirladigimiz karigimi
serpiyoruz. Yufkanin iki kenarindan parmak uglarimizla pili pili yaparak topluyoruz.

Finn tepsisini yagliyoruz ve hazirladigimiz pili yufkayi tepsiye hafif sikistirarak yerlestiriyoruz. Tepsiyi doldurana
kadar ayni islemi yapmaya devam ediyoruz. Tepsimizi doldurunca énceden isitilmig 180 derecelik firinda
pisiriyoruz. Serbet malzemelerini tencereye koyarak kaynatiyoruz. Sosu igin karistirma kabina sekeri, margarini,
siitdi, kabartma tozunu dokiyoruz. )
Yumurtalar kirtyoruz ve hepsini birlikte ¢irpiyoruz. Firindaki tath alti sarisi gibi kizarinca ¢ikariyoruz. Uzerine
hazirladigimiz sosu doklyoruz. Tekrar firina koyarak pisirmeye devam ediyoruz. 10 dakika kadar pisirdikten
sonra gikariyoruz. Soguyan serbeti sicak tathinin Gzerine déklyoruz ve servis ediyoruz.
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