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GRAHAM CRACKER

2 su bardagi un

1/2 su bardagi kepekli un

1/2 bardak dolusu esmer seker

1 tath kasidi ince taneli deniz tuzu

1/2 gay kagi§i targin

125 gr kipler halinde kesilmis sana klasik
1/4 fincan gigek bali

Uzerine serpmek igin:

1 tath kasidi Turbinado seker

1 tath kasidi deniz tuzu

Un, kepekli un, esmer seker, ince taneli deniz tuzu ve targini karigtirin. Birbirlerine iyice harmanlandiktan sonra
margarini ve ball ekleyin. Once ufalanacaktir, ama karigtirdikga kendisini toplayip sekil alacak kivama
gelecektir.

Hamurlari istediginiz blydklUkte top top yuvarlayin ve bastirarak yayvanlastirin. 1 saat buzdolabinda bekletin.
Daha sonra da sekil alabilmesi igin buzdolabina koymadan énce etrafini streg film ile sarabilirsiniz.

Finninizi 350 ° Fisitin. Tepsinizi yagh kagit ile kaplayin ve hafif un serpin. Buzdolabindan ¢ikardiginiz
hamurlarinizin kenarlarini tirtikh rulo kesiciler yardimi ile kesin; kiirdan ya da benzeri bir seyle ortalarina delikler
agin (sik géranum igin).

Ustleri kizarana kadar pisirin. Turbinado sekeri ve deniz tuzunu serpip biraz daha kizarmaya birakin.
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