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GOZLEME YAPIMININ PUF NOKTALARI

Gozleme hamurunu mayali ya da mayasiz yapabilirsiniz. Gézleme hamurunun en énemli noktasi, hamurun
yumusak kivamli olmasidir.

Tdm mayall hamurlari, agzi kapall bir kabin igerisine yerlestirerek buzdolabinda saklamanizi éneririz. Yag mayali
hamurlar buzdolabinda 2 gin, Kuru mayali hamur da buzdolabinda 3 giin bekleyebilir.

Sadece 1 adet hazir yufka ile 2 kisilik ve oldukg¢a pratik gdzleme yapabilirsiniz. Oncelikle yufkay! ikiye bdlin ve
glzelce yaglayin. Ardindan dilediginiz malzemeyle i¢ini doldurup tavada pisirebilirsiniz.

Firindan aldiginiz ekmek hamurunu 1 saat kadar ilik bir yerde mayalandirin. Unlu tezgahta bezelere ayirip servis
tabagi blyukligunde agin. Ardindan diledidiniz malzemeyle icini doldurup tavada pigirebilirsiniz.
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