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GOZLEME TATLISI

250 gr.un

1 yumurta

100 gr tereyagi

1.5 kahve fincani su
surubu:

1,5 su bardagi seker
1,5 su bardagi su

1- Seker ile su bir tencerede karigtirilarak kaynatilip sogumaya birakilir.

2- Unun ortasi havuz gibi a¢ilip, 1 adet yumurta, 1 ¢ay kasigi tuz, 1 ¢corba kasigi tereyadi ile 1 buguk kahve
fincani su ilave ederek pek sikica olmayan bir hamur elde edilir.

3- Elde edilen bu hamur tahta Ustlinde yuvarlamak suretiyle uzattiktan sonni 10 esit pargaya kesilir.

4- Her bir parga beze yayilip, tabak blyudkluginde agllir, aralarina eritilmis tereyagindan bolca surtlir. Ust tste
dizilir.

5- Merdane ile yarim santim kalinhiginda acilip Gzerine yag strtp ¢ekmek suretiyle sara sara uzun bir rulo
sekline getirilir.

6- Yarim saat serin bir yerde bekletip dinlendirilir. 20 esit par¢aya keserek her pargayi avug icinde
yassllastirldiktan sonra tekrar merdane ile hafif bastirilarak ¢cay tabagi kadar agilir. Kizdinlmis yagda kizartip,
soguk serbete atilir.

Not: Kesilen kisim Uste gelmek Uizere bastinn, kat kat oldudu gérilecek.
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