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GÖZLEME TATLISI

2 Su bardağı un
1 Su bardağı çekilmiş ceviz içi
2 Yumurta
2 Çorba kaşığı tereyağı
Tuz
2 Su bardağı zeytinyağı
Şurup için :
2 Su bardağı su
1 Su bardağı toz şeker

Ölçüdeki kadar unu, yumurta sarısı tuz, tereyağı ve su ile sikaca bir hamur yapın. Bu hamuru on parçaya bölün,
her birinin fincan tabağı büyüklüğünde açtıktan sonra aralarını yağlayarak üst üste koyun. Hepsini birden yarım
cm. kalınlığında açın. Üzerini yağladıktan sonra rulo haline getirip. Yarım saat bekletin. Sonra, küçük parçalara
bölüp, fincan tabağı büyüklüğünde açarak kızgın yağda kızartıp, şuruba atın. Üzerine çekilmiş ceviz serperek
servis yapın.

ML® Gözleme Lokması için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:16698 • adı:GÖZLEME TATLISI • gönderen:ŞerifTarganArmaç • indirme tarihi:06.04.2025 - 06:12

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gozleme-tatlisi-vt7887
https://tr.ml.md/gozleme-lokmasi-vt1256
http://www.tcpdf.org

