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GOZLEME TATLISI

Kullanilacak malzeme:

1,5 su bardagi un,

200 gr tereyagi,

1,5 kahve fincani su,

1 yumurtanin sarisi,

1 cay kasigi tuz.

Kizartiimasi igin:

1+1/4 su bardag aycicek yagi.
Surubu igin:

1+3/4 su bardag toz seker,

1 tath kagigi limon suyu.
Ustlne serpmek igin:

1 su barda@i dévilmUs ceviz ici veya dévilmis antepfistidi.

Yapiligt:

Tencereye 1,5 bardak su, 1 3/4 su bardagi tozseker ve 1 tath kasigi limon suyu konulup orta atese oturtulur.
Tahta bir kasikla seker eritildikten sonra surup koyu bir kivama gelinceye kadar 10 dakika kadar kaynatilir.
Sonra tencere atesten indirip surup sogumaya birakilir. Hamur agarken kullanilmak Gzere 1/4 su bardagi un
ayrildiktan sonra geri kalan un elekten gegirilerek hamur yogurma mermerinin Ustine dékaldr. Unun ortasinda
bir havuz agilir. Buraya 70 gr tereyad, tuz, yumurta sansi ve azar azar bir kahve fincani su koyularak yoguru-lur
ve pek sikica olmayan bir hamur haline getirilir. Sonra bu hamur mermerin tGstlinde yuvarlaya yuvarlaya uzatilr
ve 10 esit pargaya bolinir. Her klicUk parcga Ustiine hafifce basilarak yassilagtirilir ve her biri yaklagik 10 cm
capinda yuvarlak parcalar halinde agilir. 10 parga hamurun agiimasi bitince bunlardan biri alinip Gstlne firgayla
tereyagi surulir. Boylece bir kat hamur, bir kat yag olmak tzere hamurlar birbirinin tstline istiflenir. Ustlerine
hafifce bastirilarak birbirlerine yapismasi saglanir ve merdaneyle 0,5 cm kalinliginda acilir. Kalan tereyagiyla
hamurun Ustl yaglandiktan sonra bir ucundan sarmaya baslanarak ince uzun bir hale getirilir. Bu sekilde
serince bir yerde yarim saat kadar dinlendirilir. Yarim saat sonra bu uzun hamur, mermerin Ustline konur ve
daha cok kalin taraflar inceltilerek biraz daha uzatilir, her yani ayni kalinh@i bulunca 20 esit pargaya bolinUr.
Her parca iki avug arasinda yassi-lastinlir. Sonra da merdaneyle agilarak 3-4 cm ¢apinda yuvarlak yufkalar elde
edilir. Hamurlarin agiimasi sona erince ikiser, Gger tanesi alinip i¢cinde kizdinlmis aygicek yagdi bulunan tavaya
atilir ve iki yani nar gibi kizartilir. Kizaran hamurlar masa veya kevgirle alinip yagi stiztildikten sonra soguk
surubun icine atilir. Gézlemelerin tamami kizartilinca suru-buyla birlikte tabaklara konur ve Uzerine dévilmis
ceviz i¢i veya antepfistigi serpilerek servis yapillir.
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