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GOZLEME

Hamuru igin:

2 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi ilik su

1 yemek kagigi sivi yag

I¢ harci igin (istenilen malzemeye gére ¢esitlendirilebilir):
200 gram beyaz peynir

Yarim demet maydanoz (ince kiyilmig)

Alternatif olarak haslanmis patates, kasar peyniri, kavrulmus ispanak veya kiyma kullanilabilir.
Pisirmek igin:

Bir miktar sivi yag veya tereyagi

Derin bir kaba unu ve tuzu alin.

Ortasini havuz gibi agip yavas yavas Ilik suyu ve sivi yagi ekleyerek yogurun.
Ele yapismayan yumusak bir hamur elde edene kadar yogurmaya devam edin.
Hazirladi§iniz hamuru Uzerini 6rtip 15-20 dakika kadar dinlendirin.

Dinlenme slresinde i¢ harcinizi hazirlayin.

Beyaz peyniri ezin, maydanozla karigtirin.

Dilerseniz farkli i¢ harglar da tercih edebilirsiniz.

Dinlenen hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar koparin.

Hafif unlu zeminde ince yufkalar halinde agin.

Yufkanin yarisina i¢ hargtan koyun, diger yarisini Gzerine kapatin ve kenarlarini bastirarak kapatin.
Teflon tavayi ya da saci isitin.

Gozlemeleri her iki tarafi altin sarisi oluncaya kadar pigirin.

Uzerine dilerseniz tereyadi surerek servis edin.
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