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GOZLEME (CANKIRI)

Cankiri Meslek Yiksek Okulu

1 kgun

1 tath kasidi tuz

1,5 su bardag siviyag (yaglamak igin)
Su

Yag hari¢ battin malzemeler yogrularak yumusak bir hamur elde edilir.

Hamur mandalina blydkliglinde pargalara bollnerek paziler yapilir.

Ustl kurumasin diye bir bezle 6rtirlir.

Her pazi 20 cm. kadar biyUkllkte agilir ve yaglanir.

Bir kenarindan ige dogdru kenari ortaya gelecek ekilde katlanir.

Diger kenar da diger kenarin Uizerine gelecek sekilde katlanir ve yaglanir.

Diger iki kenar da ayni sekilde katlanarak yaglanir.

Kare sekline gelmis olan hamur oklava veya merdane yardimiyla tekrar inceltilir.
Sac Ustlnde veya teflon tavada orta ateste pigirilir.

Pisirilirken bir tarafi cok hafif pembeleGince cevirilir ve yaglanir.

Diger taraf icinde ayni islem tekrar edilir.

Bundan sonraki islemde her iki taraf iyice pisene (kizarana) kadar yaglanmadan cevrilir.
Ayran veya kizilcik eksisi ile ikram edilir.
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