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GOZ YUMURTALI KAHVALTI EKMEKLERI

www.beypilic.com.tr

Beypilic Yumurta 5 Adet

Hamburger Ekmegi 5 Dilim

Rendelenmis Kasar Peyniri 5 Yemek Kasig
Kapya Biber 1 Adet

Sivribiber 1-2 Adet

Kuru Nane 1 Gay Kasig

Pul Biber 1 Gay Kasig

Tereyadl 2 Yemek Kagigi

Rendelenmis kagar peynirini, zar seklinde dogranmis biberleri, baharati bir kapta karistirin.

Hamburger ekmeklerinin taban kisimlarini yagh kagit serili firin tepsisine yerlestirin. Uzerlerine hazirladiginiz
peynirli karisimdan paylastirin. Onceden isitiimig 200 dereceye ayarli firinda, kasarlar eriyip hafif kizarana kadar
pisirin.

Bu arada g6z yumurtalari hazirlayin. Bunun igin tereyagini tavada eritin. Gdz yumurtalarin hepsini teker teker
genis ve gukur bir kaseye dikkatlice kirin. Tereyagi eriyince kasedeki yumurtalarin hepsini tavanin igine dékan.
Yumurtalar g6z g6z olup istediginiz kivama gelince pismis demektir. Firindan aldiginiz kagarl ekmeklerin
Uzerine yerlegtirip bekletmeden servis yapin.
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