%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

GOLEVEZ (MERSIN)

Ydéremin Yemeg@i Annemin Emegi Projesi

1 Kg Golevez,

5 Yemek Kasigi Sivi Yag
1 Tath Kasigi Tuz

1 Yemek Kagsi§i Salga
Karabiber

Kirmizi Pul Biber

Limon,

1 Litre Su

Golevezin kabuklar dikkatlice soyulur. Kabuklari kalin oldugundan her hangi bir kazaya sebebiyet veriimemesi
icin dikkatli olunmalidir. Tencerede yag kizdirilir salga kavrulur. Kugbasi iriliginde dogranmis gdlevezler eklenir
1-2 dk yagda kavrulur. Su eklenir , kaynamaya birakilir. Pismeye yakin kirmizi pul biber, karabiber, tuz ve limon
suyu eklenir ve bes dk daha kaynatilir. Gélevez yumusayinca ocaktan indirilir ve servis edilir.
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