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GORUMCE POGACASI

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

Yarim paket margarin
Yarim demet maydanoz

1 tath kasigi kirmizi pul biber
1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Iciigin:

Yarim kalip beyaz peynir

Yumurtanin birinin sarisi ayrilir. Uzerine yodurt ve yumusak margarin eklenir ve mikserle 1-2 dakika girpilir.
Sonra ¢ok ince kiyilmig dereotu, pul biber, tuz ve kabartma tozu ilave edilir. Son olarak yumusak bir hamur
olana dek un eklenerek yogdrulur. Hamur 20 dakika kadar dinlendirilir. Zaman dolunca hamurdan yarim limon
kadar pargalar alinir, yuvarlanir ve avug arasinda kiguk bir gay tabagi kadar agilir. Bir miktar ezilmig peynir
konur ve kapatilir, kenarlarina iyice bastirilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine ayrilan yumurta sarisi strdlir.
175 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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