é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

GORGONZOLA PEYNIRLI SULU COREK

6 adet yufka

1 su bardadi su (Yufkalar kalinsa 1.5 bardak su ekleyin)
1 su bardagindan 1 parmak eksik margarin

200 gr. gorgonzola peynir

Yrim demet maydanoz

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kagigi margarin

1 yemek kasigi su

Su ve erimis margarini birbirine karistirin

Yufkanin birini serip Uzerine 5 yemek kasigi bu karisimdan gezdirin. Su ve yagin esit strilmesi igin her
defasinda karigimi kagikla karigtirin .

Ikinci yufkayi da ilk yufkanin Gzerine serin. Ayni sekilde onunda Uzerine 5 yemek kasidi karigsimdan sdrdn.
Yufkayi 8 icgen olacak sekilde kesin.

Her parcanin genis kismina gorgonzola peyniri ve maydanoz karisimindan koyup sigara béregi sarar gibi sarin.
Finn tepsisine dizip Uzerine yumurta, yag ve su karisimini srdn.

190 derecelik firnda kizarana kadar pisirin.

Not: Bu béregi 6nceden hazirlayip pisirmeden buzluga koyabilirsiniz. Gorgonzola ¢abuk eriyen bir italyan
peyniridir
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