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GORGONZALA PEYNIRLI FOCCACCIA

500 gram un

300 gram irmik unu

20 gram yas maya

10 gram toz seker

1 tutam tuz

500 gram ¢irig

120 gram tatl gorgonzola peyniri (veya rokfor peynirinin beyaz kisimi)
1 su bardag st

1-2 tane Defne yapragi

100 gr margarin

2 farkh unu toz seker, ufalanmig yas maya, 20 gram tuz, 40 gram eritilmis margarin ve 400 ml suyla yogurun.
Nemli bez 6rttp hacmi iki kati olana kadar mayalandirin.

Yuvarlak kesilmis ¢irisi defne yapragy, tuz, karabiber, yarim ¢orba kasigi margarinle kisik ateste pisirin. 25
dakika sonra ocagi kapatip defne yapragini gikartin. Tenceredeki karigsimi kiip gorgonzola[?lyla karigtirin.
Hamuru 2[2ye kesip 5 mm kalinliginda agin. 40x30 cm tepsiye yagl kagit serip yag siriin. Hamuru yerlestirip ig
dolguyu yayin. Diger hamurla kaplayip kenarlarini kapatin.

2[7ser gorba kagigi siit ve eritilmis yag ile tuz ve karabiberi girpip Gzerine siiriin. 30 dakika mayalandirin. Kalan
karigimi da surtip 210 derece firinda 25 dakika pigirin.
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