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GORALI (ANKARA)

1 adet ince uzun sosis

Uzun susamli sandvi¢ ekmegi

2 adet uzun bir sekilde ince ince dilimlenmig kornison tursu
Yarim dis sarimsak

1 tath kasidi salca

2 yemek kagigi ev yapimi mayonez

Yarim haglanmig havug (kip seklinde kesilmig)

Yarim haglanmig patates (kip seklinde kesilmis)

100 ml su

Kiiclik bir tencere icerisine suyun sarimsagi ve salcay koyun. istege bagl baharatlar eklenebilir. Sos haline
getirin. Daha sonra ince uzun sosisin Uzerinde Ug¢ kesik serit agin. Salgali sosun igerisine koyun. Mayonez
haslanmis patates ve havug kiplerini karistirin. Ekmegi ikiye béllp i¢ine pisen salgadan siriin. Sonra tursulari
koyup mayonez karigtirmasini ekmegin icerisine dagitin. Sosisi ekleyip yeniden salga dékiin. Gorali sandviginiz
hazir!
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