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GONLUM SENDE KURABIYESI

250 gr tereyagi

1 su bardag seker
1 adet yumurta

1 cay bardagi sit
1 fiske tuz
Alabildigi kadar un

Tereyagi eritilir. Sicakken bir kaba bogaltilir, seker eklenir. Seker eriyene kadar karigtirilir. Sonra sit, yumurta ve
tuz katilir, karistirilir. Uzerine yavas yavas un eklenir. Ele yapismayan kivam alinca olmus demektir. Hamur 2
parcaya ayrilir. Her parga bag parmak kalinhiginda gubuk yapilir. Gubuklar 3 parmak eninde verev kesilir.
Uzerine bigakla gizik atilir. Yagh kagit serilmis tepsiye dizilir. Onceden isitilmig 170 derece firnda agik pembe
renkte pigirilir.
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