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1 LITRE SUT

1 Su bardag tozseker

2 Corba kasigi misir nisastasi
2 Corba kasigi un

1 Paket vanilya

1 Adet yumurtanin sarisi

100 gr margarin

1 Poget krem santi

1.5 Su bardagdi kayisi suyu
500 gr taze kayisi

1 Paket etimek

Slslemek igin :

Antepfistigi ve hizdistancevizi

Hazirlanisi

0 Sutd, yumurta sarisini, unu, misir nisastasini ve tozsekeri iyice karistirip, géz géz olana dek kisik ateste pigirin.
o Margarini koyup, atesten alin ve mikserle iyice ¢irpip sogumaya birakin.

0 Soguyunca krem santiyi ilave edip, mikserle 5 dakika daha ¢irpin.

o Etimekleri cam bir kabin icine dizin.

0 1.5 Su bardagdi kayisi suyunu isitip, Gzerine dokdin.

o Kayisi su ile islattiyiniz etimeklerin Gzerine gekirdekleri ¢ikariimis kayisilar dizin.

0 Hazirladiginiz kremay etimeklerin Gizerine dokip, 1 gece buzdolabinda beklettikten sonra antepfistidi ve
hindistancevizi ile slleyerek servis yapin.
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