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GONDOLDA TAVUK

MALZEMELER :

1 adet tavuk goégus eti (2 kisilik)
250 gr kiltir mantar

2 adet domates

3-4 adet kereviz sapi

1 caybardagi kasar rendesi

tuz

karabiber

toz kirmizi biber

tereyagi

folyo kagidi

HAZIRLANISI

Tavuk etlerini kus bagi kesip tereyaginda toz kirmizi biber ile rengi degisene kadar kavurun. Sonra sirasi ile ince
kiyllmig mantar, kiip kesilmis domates, tuz ve karabiberi ekleyin. Suyunu gekene dek pigirin. Folyodan 2 adet
dikdoértgen kesin tzerine yemek paylastirin.Ustlne de kasar rendesi serpin. Uzerinde ufak bir delik kalacak
sekilde folyolar gondol seklinde kapatin. kizgin firinda kasar eriyene dek pisirin.
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