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GONCAGUL POGACA

1 adet yas hamur

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet yumurta beyazi
Yanm kalip beyaz peynir
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Yumusamis tereyadi hamura eklenir ve yogurarak yedirilir. Sonra iri ceviz kadar pargalar alinir, merdaneyle ¢ay
tabagdi kadar agilir. Ortasina gitmeden bigakla 4 adet kesik atilir. Ortasina yumurta beyaziyla ezilmis beyaz
peynir konur. Peynir gérinecek sekilde kenarlarda ki hamurlar gul goncasi gibi sarilir. Kenarlarina yumurta sarisi
sUrdlir. Pogagalar yaglanmis tepsiye dizilir. 180 derece firinda pisirilir.
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