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GONCA BOREK

2 adet yufka,

2 corba kasiJi rendelenmis kasar peyniri,
2 dilim hindi salami,

2 adet patates,

yarim ¢ay bardagi aygicek yag,

1 tath kasidi kekik,

tuz

ketcap

On hazirlik olarak patatesleri haslayalim. Soguyunca soyup, rendeleyelim. Yufkalardan birini masaya serelim.
Uzerine bir firga yardimiyla aycicek yadi strelim. Diger yufkayi ilk yufkanin Gzerine serip tekrar yaglayalm.
Rendelenmig patatesi yufkanin Gzerine serpelim.

Sirasiyla tzerine rendelenmis Ulker Igim Kagar Peyniri, kiiguk kipler halinde dogranms hindi salami ve kekigi
ilave edelim. Yufkayi rulo haline getirelim.

Ruloyu temiz bir naylona sarip buzlukta bir middet bekletelim. Buzluktan g¢ikardiktan sonra ruloyu iki parmak
eninde dilimler halinde keselim. Yagdlanmis tepsiye dizip firina verelim. 200 dereceli firinda alti Gstl kizarana dek
pigirelim.
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