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GOMME

500 gr un

1 paket kabartma tozu
2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
Su

Tuz

Sosu icin:

500 gr yogurt

125 gr tereyagi

3 dis sarimsak

Tuz

Kirmizi biber

Yogurma kabina unu, kabartma tozu, zeytinyagini azar azar su ilavesi ile sert bir hamur yapin. Yaglanmig
tepsiye hamuru yayin. Onceden isitilmis firinda kizarana kadar pisirin. Soguduktan sonra Gzerinden bir kapak
aclp i¢ini bogaltin. Parcalari ufalayip tekrar igine doldurun. Tereyagini eritin Gizerine gezdirin. Yogurdu biraz su
ile agin sarimsaklari ilave edip karigtirin. Pigirdiginiz hamurun Gzerine dékup kirmizi biber serpin ve servis yapin.
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