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GOMME

2 su bardagi un

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

bir miktar pestikan

1 kase ( slizme ) veya ayran
4 yemek kasigi margarin

3 dis sarimsak

Un tuz ve su ile oldukca sert bir hamur yogrulur. Firin tepsisine konur. Hamur sert oldugu icin elle bastirilarak
yayilir. Hamur 180 dere isidaki firinda pisirilir. Soguyunca ekmek ufak ufak dogranir. Servis tabagina alinir.
Pestiken eritilir. Ocakta karistinlarak hafif isitilir icine sarmisak konursana margarin eritilerek kizdirihr. Ufatiimig
ekmegin Ustlne 6nce ayran sonrada kizdirilan margarin gezdirilir. Sicak servis yapilir.
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