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GOMME (iLiC ERZINCAN)

Kuzeydogu Anadolu Kalkinma Ajansi

Hamuru icin:

2 su bardagi sut

1 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 paket kabartama tozu
1/2 adet limonun suyu

1 cay kasigi tuz
Hamurun yedigi kadar un (hamur kulak memesi kivaminda olacak)
Iciigin:

1,5 su bardagi siviyag
3 su bardag seker

2 su bardagi kuru Gzim
3 su bardagi ceviz igi

Sat, yumurta, sivi yag, yogurt, kabartama tozu, limon suyu, tuz ve un bir kap igerisinde kulak memesi kivamina
gelene kadar yogrulur ve hamur 10 dk. dinlendirilir.

Dinlendirilen hamurdan yumurta biyUkligidnde yumaklar elde edilir.

Elde edilen hamur parcgalar baklavalik yufka olacak sekilde agilir.

Elde edilen yufkalar alti yaglanmis bir tepsiye bir katina seker ve yag, dider katina ceviz ve (zim serpilecek
sekilde dizilir.

Biitlin yufkalar bu sekilde tepsiye dizildikten sonra 6nceden 180° C[?lde isitilmig firinda tepsinin (izeri kizarana
kadar pisirilerek servis edilir.
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