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GOMME (ELAZIG)

1.5 Kg. un

750 Gr. kiyma veya kavurma
200 Gr. ceviz

750 Gr. sogan

100 Gr. tereyagi

Bir miktar pul biber

Tuz

Kepekli una bir miktar su ilave edilerek kulak memesi yumusakhginda hamur yapilir. Ayri bir kapta kiyma veya
kavurma bir miktar yagda kavrulur. Sogan kigik kiigiik dogranarak yine ayri bir kapta kavrulup su ilave edilerek
hafifce pisirilir. Sogan, kavrulan kiymaya veya kavurmaya eklenerek istage bagl olarak pul biber katilir. Ceviz
havanda dovdillr. Firin tepsisinin alti yaglanir. Daha énce hazirlanan hamurdan yumurta blykligtnde pargalar
alinarak yufka agllip tepsinin altina serilir. Uzerine hazirlanan kiyma veya kavurma soganli hargtan yayilir. Harcin
Uzerine bir yufka daha serilip bu yufkanin tizerine ise déviimus ceviz serilir. Bdylece bir harcli, bir cevizli olmak
Uzere 25 30 adet olacak sekilde hazirlanir. En Uste gelecek yufka biraz kalinca agilip yayildiktan sonra tzeri
hafifce yaglani bicakla ortadan ikiye bdéltnerek firina atilir. Alti ve Ustl kizarinca firindan gikarilip en Ustteki kalin
yufka kaldirlir. Gatalla kazinarak tabaga konulmadan tepsi igerisinde yenir.
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