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GOMME (BINGOL)

Malzemesi

2 su bardagi un

Aldig1 kadar su

2 su bardagi yogurt

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
4 dis sarimsak

Unu hamur yogurma kabina alip su ekleyerek yogurun. Kalin ve yuvarlak bir ekmek sekli verin. Firin tepsisini
hafifce yadlayip hamuru tepsiye yayin. Onceden isitiimis 180-200 dereceye ayarli firinda 40 dakika pigirin.
Pisen ekmegi firndan ¢ikarip sogumaya birakin. Yogurda koyu ayran kivamini alacak kadar su ekleyip ¢irpin.
Sarimsaklari ezip ayrana ekleyin ve iyice karigtirin.

Ekmegi ufak ufak dograyip genisce bir tabada alin. Uzerine sarimsakli ayrani gezdirerek dokiin. Tereyadini
tavada eritip ayranli ekmeklerin Uzerine gezdirin. Hosaf esliginde sicak olarak servis yapin.
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