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GOMLEKTE IC PILAV

3 su bardag! piring
Kuzu cigeri

Yarim ¢ay bardagi kug Gzimu
Mardin bademi

1 sogan

4 yemek kasigi tereyagi
Yarim demet maydanoz
Yarim demet dereotu

1 yumurta

Kuru nane

Kimyon

Yenibahar

Gomlekte igli pilav icin dncelikle sogan ve kus Uziminu tereyaginda kavuruyoruz. Daha sonra kuzu cigerini
ekliyoruz.

4 - 5 dakika daha kavurup pirinci ekliyoruz.

Kuru nane, kimyon, yenibahar ve bademi de ekleyip kavuruyoruz.

Dereotu ve maydanoz, tuz ve karabiberi de ekleyip suyunu ilave ediyoruz ve pismeye birakiyoruz.

1 adet yumurta sarisi ayiryoruz.

Gomlek yaginin igerisine pilavi ekleyip bohga seklinde sariyoruz.

Cam tepsiye yerlestirip (izerine yumurta sarisini stirliyoruz.

180 dereceye ayarlanmis firnda 5 dakika pisiriyoruz. Gémlekte igli pilav hazir, sicak servis edebilirsiniz.
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