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GOMLEK KADAYIFI (AMASYA)

Amasya Valiligi

500 gr. yas gdémlek kadayif (File seklinde 6zel olarak dékilmis)
2 su bardagi iri kiyllmig ceviz
3 adet yumurta

200 gr. tereyad

1 fi ncan siviyag

Toz tarcin

2 kasik toz seker (icine)
Surup igin:

1 kg. toz seker

4 su bardagi su

Yarim limon suyu

Yas kadayif dikdértgen seklinde parcalara ayrilir.Aralarina ceviz, toz seker ve targin konarak rulo seklinde
dardlar. Yumurtalar genisge bir kasenin iginde iyice ¢irpilir. Yaglar eritilir kizdirihr. Yumurtaya bulunan kadayifl ar
pembelesinceye kadar ¢ift tarafl 1 kizartilir. Soguk surubu icine kadayifl ar sicak atilir. 5 dakika surupta bekletilir.
Suruptan ¢ikarilir. Arzuya goére kaymak veya cevizle suslenerek servis yapilir.
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