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GOLLE (SIVRIHISAR ESKISEHIR)

Tahsin Altin
Sivrihisar Folkloru

Kara kazanlarda bugday kaynatilir. Gélle olur. Gélle: sokak ve meydanlarda, pala ve kilimlerin Ustiinde
kurutulur. Bulgur olur, bulgur hafif nemli olarak dibek taginda agag tokmakla dévilir. Bulgurun Gstinden
kabuklar soyulur ¢ikarilir. Kurutulur esen riizgarda savrulur. Deyirmende c¢ekilecek héle getirilir. Bir giin
mabhallenin gelinleri, kizlari toplanir. Bulgur gekerler. Elle dondiriilen el deyirmeninde, bir tag altta bir tag Ustte.
Ustteki yuvarlak degirmen tasinin ortasi deliktir. Bulgur avug avug bu delige konulur. En az iki en fazla U¢ kiz
tarafindan gevrilerek c¢ekilir. Hemde tirkuler maniler séylenir. Nese icinde, gece sabaha kadar devam eder
ancak bitirirlerdi. Numaral eleklerden gegirilerek 4[Zle ayrlirdi. En Ustte kalan bulgur pilavi igin, onun altina gegen
ise, ince bulgur dolma ve sarmalar igin kullanilir. Onun altina gegenide digu kéftesi igin, en alta gegenide,
[?1Gavut[? olur. Onuda pekmeze karigtirip yerlerdi.
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